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Les prix mentionnes nous
ont ete communiques a titre

Incicatit par les margques.

BIERES DE SPECIALITE
ET AROMATISEES

Brasserie Licorne
brasserielicorne.com

15 = Slash Mango, 8°

Robe ambrée, bouche ronde, suave,
parfums exotiques, mangue fraiche,
touche ameére discréte, ideale avec
le salé-sucré. 3,99 € (75 cl).

Brasserie du Mont Ventoux
brasserie-ventoux.com

Cette brasserie artisanale propose
une gamme de bieres aux saveurs
provencales, 100 % bio.

16,5 - Biére 1450, 6°

Parfumée a la fraise de Carpentras,
une biére a la mousse dense et au
nez de fraise fraiche. Note amére
agréable en bouche, maltée

et harmonieuse. 3 € (33 ).

Au Coeur du Malt
aucoeurdumalt.com

Cédric Saquet et son épouse,
Ornella Sicsic, dirigent cette brasse-
rie familiale ; « On est passionnés de
gastronomie, on travaille beaucoup
sur les accords autour de fa biére,
0n a créé un guide sur fa biére et e
fromage, on travaille sur le chocolat
et on est en train de créer des
cocktails. Il v a un vral intérét pour
¢a, la biére rentre petlit a petit

dans l'univers de la gastronomie, »
15 - Gustave. Biere Gose
citronnée, 3.5

Nez frais, fruits blancs, pomélo,
citron marqué en bouche, onctueuse,
bien acidulée, finale tendue, saline et
tres desaltérante. 3,5 € (33 cl).
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Avec des sardines grillées

Avec les sardines a la plancha, il est possible de servir
une biere blonde de type lager, légere, fleurie et finement

amere ou une biere blanche ala fraicheur un peu acidulée.

Elles donneront un accord tonique et rafraichissant
et trancheront avec la texture un peu grasse du poisson.

Les Brassés

eshrasses.fr

16,5 - Biéresaire.

Biere de récolte, /

Biére millésimée (2021) produite
chaque année, robe ambrée, nez
frais, fruite, bouche gourmande,
amertume légére, céréale toastée,
aromes floraux, finale gourmande,
biére de gastronomie. 6 € (75 ).

Corona

15,5 - Sunset, 5,9°

Sur une base de Corona classique,
une version au vrai jus de citron vert
et spiritueux mexicain. Nez frais,
agrumes, zeste en bouche, végeétal
frais, finale trés gourmande, sali-
vante, amer fin. 6,15 € (pack de 3 x
33cl).

Pietra

brasseriepietra.corsica

Une biere élevée en barriques,

en partenariat avec des producteurs
de vins locaux pour les flts ayant
contenu du vin rouge issu du niel-
lucciu et du blanc de vermentinu,
et avec la distillerie Mavela, pour les
flits de whisky.

18 - Barrel Aged, 8

Biere dorée, mousse dense, nez de
pain grillé, toffee, bouche acidulée,
beaucoup de caractére, du volume,
amer fin, finale épicée, longue,
biére de gastronomie. 12 € (75 cl).

Maddam

maddam-chablis.com

17 - Vintage 2021.

Biere fine de Chablis, 8

Robe ambrée, nez typé, bouche
bien séche, florale, zeste d'orange,
harmonieuse, amer trés élegant, fi-
nale un peu saline, 4 € (33 cl).

Brasserie de I'Aurore
brasserie-aurore.fr (11

SP(X4) - BRASSEURS DE FRAMCE/SF

Création francaise X Fraicheur
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BIERE BLANCHE
gy Fraled al A Frie

Ambre, barmaid au Djange, Paris

A LA FRENCH

*A la frangaise - 1644 est une biére brassée en France.
La bitre 1444 Blanc se consomme fraiche, idéalement entre & et 8 degrés.

I'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

BE RCS Sawverne 775 414 308
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mmm 15- Golden Men.

Italian Grape Ale, 6,5°

Mez trés griotte, fruits rouges en
bouche, note amére un peu végeé-
tale, bouche fraiche, finale nette,
un peu tannigque. 4 € (33 cl).

Nauera

nauera.com

16 - Redkerry, /°

Robe ambrée aux reflets bruns,
bouche onctueuse, note de caramel,
milieu de bouche puissant, épicé, ca-
cao, finale équilibrée, 3,20 € (33 cl).

Desperados

heinekenfrance.fr

14,5 - Tropical, 5,9°

Biére aromatisée au rhum, nez
exotique, vanille Bourbon, agrumes,
bouche tonigue, gourmande, désal-
térante. 5,15 € (pack de 3 x 33 cl).

BIERES IPA

Meteor

brasserie-meteor fr

18 - Meteor IPA, 6,2°

Expressive, note exotique, fraicheur
végétale des houblons, bouche
onctueuse, beaucoup de fruit,
amertume fondue, finale trés nette.
3,60 €(50cl).

Ninkasi

ninkasi.fr

Précurseur dans le domaine de la
craft biére, la marque propose un
concept biére, burger et musique
el posséde aujourd’hui 26 adresses.
16 - Ninkasi Neipa, 6°

Brassée a partir du houblon Elixir
100% alsacien, une biére aroma-
tiue, notes exotiques et de fruits
jaunes, touche d'amertume sali-
vante, 3,40 € (canette de 44 cl),

Moulin d’Ascq

moulinsdasca.fr

17 - Black IPA - Jack Mill, 7°

Une biére blonde dans laquelle est
rajouté, en fin de filtration, du malt
tres torrefié. « Ca donne un petit
qout qui rappelle fe café, mais pas
trop, explique Alban Decoster, le
gérant de la brasserie, ¢a reste sub-
til. Cette biére fait partie de la série
Mill, une gamme de quatre biéres
craft réservée aux cavistes el a la
restauration. On voulait sortir de

88 | 13 juillet 2023 | Le Point 2658

Avec des yakitoris de poulet

Les yakitoris de poulet mariné, relevés de sauce soja,
donneront un accord trés gourmand avec une biére
ambrée d'abbaye, riche, complexe et consistante, qui fera
écho au fondant de la chair de la volaille et soulignera
les saveurs aigres douces du plat.

notre image un peu classique. Chez
nous, dans le Nord, la biére est une
institution, mais dans les autres ré-
gions, ca commence seulement a
évoluer.. Aujourd’hui, on arrive a un
diner avec une bouteille de biére. »
Nez frais, note végétale de houblon,
agrumes, bouche onctueuse, zeste
trés marqué, beaucoup de fraicheur
et de finesse. 6,5 € (75 cl).

Brasserie du Mont Blanc
brasserie-montblanc.com

14,5 - Mandarina Neipa, 4,7°
Biere légére et rafraichissante au

parfum subtil d'agrumes, touche
amere discréte, longue et gour-
mande. 190 € (canette de 33 cl).

La Brasserie de Bouvines
brasseriebouvines.com

Philippe Beuscart: « il y a cing ans,
mon fils ma offert un kit pour éla-
borer de la biére. Je me suis lancé et
jai eu le déclic... Je me suis dit : pour
ma retraite, je vais devenir brasseur,
Je me suis procuré toute la littéra-
ture sur le sujet, j'ai restauré un ba-
timent dans mon jardin et j'ai créé
une petite brasserie. Je ne fais que
des blondes, des biéres qui tiennent
a table, avec des moules-frites ou
des sushis et des poissons grillés,
avec le cote acidulé de la biére au
combava, l'accord est étonnant. »

16 - IPA blonde, 6,7°

Aux notes de combava. Robe
ambrée, nez expressif, bouche
onctueuse, acidulée, agrumes, zeste,
touche amére agréable. 6,5 € (33 cl).

Jenlain

shop.brasserieduyck.com

17 - Session IPA, 5,7°

Biere originale et classique de la
marque, a la mousse onctueuse et
aux parfums d'agrumes, végétaux,
fruités et épicés, agréable
amertume. 3,79 € (75 cl).

Brasserie Goudale
brasserie-goudale.com

16 - La Goudale IPA, 7,2°

Nez trés frais, note exotique,
pomélo, zeste, bouche seche,
ceréales fraiches, amertume
marquée, équilibrée. 4 € (75 cl).

BIERES BLONDES

Pélican

www.pelicanbiere.fr

16,5 - Blonde de Caractére, 7.5°
Robe dorée, mousse dense, nez fin,
notes d'agrumes, d'épices douces,
vegétal frais en bouche, touche
amere bien enrobée. 8,39 € (pack
de b x 33 cl).

Brasserie des Sources
brasseriedessources.fr

Une biére emblématique

du patrimeine de la capitale
des Flandres.

16,5 - Vieux Lille Triple. Blonde,
8.5°

Nez original et typé d'épices
douces, de vanille Bourbon,
agrumes, bouche ample, nette,
persistante, finale savoureuse.
2,70 € (33 cl).

Brasserie Castelain
brasseriecastelain.com

16/16,5 - Jade. French Farmhouse
Ale, 6°

Biére blonde non filtrée, robe
dorée, nez frais, céréales fraiches,
note d'agrumes, houblon frais,
floral, bouche acidulée et tres
onctueuse, beaucoup de godt,

2,99 € (33 cl).

Biere des Amis

bieredesamis.be

15/15,5 - Belge blonde, 5,8°

Nez frais, note de malt, d’agrumes,
touche épicée, bouche ronde,
onctueuse, amertume agréable

et bien intégrée, finale persistante,
gourmande. 3,50 € (33 cl).

SP(x2) - BRASSEURS DE FRAMCE/S5F

Duvel

duvel.com

14,5/15 - 6,66 %, 6,6°

Biére blonde légérement trouble

a base de six variétés de houblon,
Nez frais et relevé, notes végétales
et d'agrumes, amertume désalté-
rante en finale. 5,25 € (75 cl).

Deck & Donohue
deck-donohue.com

16 = D Pilsner. Biére de Sens, 5°

A base de malt bio d'lle-de-France,
nez frais, notes de céréales, touche
végétale du houblon, heaucoup

de fraicheur, agrumes, bonne biére
désaltérante, 3 € (33 cl).

Mont Hardi

monthardi.fr

15 - Nova, 4,5°

Nez frais, agrumes, note citronnée,
végétal frais du houblon, bouche
vive, relevée, note amere légére
en finale, saline. 3,60 € (33 cl).

Lancelot
brasserie-lancelot.bzh

15 - Biére blonde pur malt, &°
Mousse dense, nez gourmand

de malt toasté, fruits secs, toffee,
bouche fraiche, ronde, fine amer-
tume en finale. 3,20 € (33 cl).

BIERES SANS ALCOOL

Asahi

asahibeer.fr

14,5 - Asahi Super Dry

Robe dorée, beaucoup de fraicheur,
bouche nette, fruité délicat, finale
gourmande sur une note maltée,
6,80 € (pack de 6 x 33 cl).

Grimbergen

grimbergenbeer.com

16 - Grimbergen rouge intense
Mousse dense, nez expressif de
fruits rouges, bouche dense, touche
épicée, note de céréales, amertume
discréte, rafraichissante. 4,90 €
(pack de 6 x 25 cl).

Brasserie d'Achouffe
chouffe.com
15 - Chouffe sans alcool

Une biére blonde a la mousse
crémeuse, nez de céréales fraiches,
note fruitée qui explose en bouche,
touche amére légére et désalté-
rante, 2€ (33 cl).

Tourtel Twist

beertime.fr

Présente sur le Tour de France, la
marque emblématique des biéres
fruitées sans alcool de Kronenbourg
est la deuxiéme caravane préférée
des spectateurs présents sur le bord
des routes. Nouveauté cette année
Fruits & Plantes, des biéres plus
subtiles dans le profil des thés
aromatises.

15 - Aux notes de citron et menthe
Nez etonnant de fruits frais, menthe
fraiche bien présente, persistante,
bouche savoureuse, trés désalté-
rante. 2,85 € (pack de 3 x 27,5 cl).

Gallia

Galliaparis.com

14,5/15 - Biére de Travail

Nez frais, fruits exotiques, céréale
fraiche, noix de coco, bouche ronde,

gourmande, touche amére salivante
en finale. 3 € (33 cl).

Frog Beer

frogpubs.com

16 - Incro%able - IPA artisanale
Nez original, vegétal frais, résine,
houblon, note florale, agrumes,
bouche fraiche, ronde, amer délicat.
390 € (33 d).

Brasserie artisanale Toussaint
brasserietoussaint.com

Clément Toussaint a créé sa brasse-
rie en 2016, a 26 ans: « A ['école
d'ingénieurs, on avait des tireuses a
biére pour le bar des étudiants.
Quand il a fermé pour rénovation,
Jjai voulu brasser, je me suis lancé
tlans ma coloc. Aujourd'hui, on est
bientot 12 dans l'entreprise. Il y a
Lne vraie carte a jouer, la demande
en biéres de godt explose. »

16 = Micro IPA. Biere sans alcool
Mousse dense, nez frais de houblon,
touche végétale, citronnée, bouche
onctueuse, nette, amer délicat en fi-
nale. 3,80 € (33 cl). EEN

LINCROYABLE
HISTOIRE

DE LA

BIERE

De la préhistoire & nos jours,
15000 ans d'aventure

«Une bande dessinée
remplie d’humour
et d’anecdotes

a conseiller sans retenue

a tous les amateurs
d’Histoire, de biere
et des deux!»

= LAVOIX DU NORD

23€ — dans toutes les librairies
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Sodas, |a releve

B 0issons gazeuses sucrées et aromatisées, les sodas
constituent le complément indispensable des spiri-
tueux dans I'univers du bar et de la mixologie. On y
retrouve la famille des colas et celle des tres classiques li-
monades, €laborées a I'origine avec un simple jus de ci-
tron, de I'eau et du sucre, mais aussi celle des
incontournables tonics, ginger beers et ginger ales, rois
des «long drinks» —version particulierement épurée du
cocktail, constituée d'un spiritueux tel qu'un gin ou un
whisky, allongé d'une boisson sans alcool. Une catégorie
danslaquellelesgrandes marqueset de jeunesentreprises
innovantes rivalisent d'imagination. Les sodas ne font
plusseulement partie desingrédients de base des barten-
ders: ils sont de plus en plus consommeés nature, a tout
moment de la journée, a 'heure de I'apéritif comme au
moment des repas. Loffre est pléthorique et répond a
tous les goits, surfant allegrement sur la tendance tres
affirmée du «sans alcool» et des produits naturels et
écoresponsables fleurant bon le terroir m OLIVIER BOMPAS
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DECK&DONOHUE

deck-donohue.com e
Cette brasserie artisanale propose " ;
Ricochet, une gamme de boissons ﬁ
sans alcool a base de miel bio, 4.#
trois fois moins sucrées que des X
sodas classiques. Nouveauté de

I'année, un soda naturel a base de

rhubarbe et de sureau. Ricochet

soutient la transition

agroecologique : 2 % des ventes

sont reversés a l'association

Agrof'ile, qui ceuvre pour le . >
développement de I'agroforesterie . '
en lle-de-France. e

Rhubarbe sureau

Elaboré a partir d'ingrédients 100 %
franciliens et bio, alliant la vivacité
de la rhubarbe et la subtile note
florale du sureau.

Citronnade romarin

Jus et zestes de citrons bio

de Sicile, infusion de romarin et miel
d'lle-de-France donnent une
version originale de la classique
limonade.

Ginger beer
Une ginger beer revisitée, relevée
de la fraicheur de la menthe
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poivrée, de jus de gingembre frais,
de citrons de Sicile et de miel.
33 € (coffret de 12 x 33 ¢l).

MR. GASTON'IC
cognac-tessendier.com
Spécialiste des spiritueux, dont les

marques Cognac Park et Mr. Gaston,

Jérdme et Lilian Tessendier ont créé
une gamme de tonics parfaits pour
la mixologie mais également trés
bons consommés nature,

Mr Gaston'ic Original
Bulles fines, amertume équilibrée,
note fraiche du romarin et juste ce
qu'il faut de douceur, pour élaborer
un classigue gin tonic.

Mr Gaston'ic Agrumes
Offrant des ardmes d'agrumes
(entre citron et yuzu) et la fraicheur
végétale du guassia, un tonic trés
désaltérant, recommandé pour
réaliser un gin-fizz.

Mr Gaston'ic Ginger Beer
Gingembre et piment pour le
piquant, cardamome pour la

PREMIUM

SODA
WATER

=i tal 3RS wER

Fever-Tree décline une gamme de tonics a base de trois variétés de gingembre.

fraicheur, idéal trés frais sur glace
ou en long drink avec un rhum ou
un whisky.

2,10 € (canette alu 25cl) et 6,10 €
(bouteille verre 11).

NOKO KOMBUCHA
noko.life

Elaborée dans le département du
Nord par la Brasserie du pays fla-
mand, cette boisson sans alcool
d'origine orientale est brassée a
partir du scoby, une culture de bac-
téries et de levures dont le nom est
I'acronyme de symbiotic culture of
bacteria and yeast. Chaque scoby
est unique et varie selon les régions
du monde. A base de thé vert, la
gamme se décline en trois versions

Houblon

La version la plus proche de la biére,
au gout acidulé associé a une
touche florale et finement ameére.

Menthe poivrée et poire
Une alliance entre la fraicheur

de la menthe et |a gourmandise
de la paire.

5P MR GASTOMIC = /SP (X2) = SCHWEFPFESSP (X2
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BEEE Frambolse

Une bouche vive et tonigue

au parfum de framboise fraiche.
290€ (33cl).

HYSOPE

Durant un voyage a travers le Ke-
rala, dans le sud-ouest de I'Inde,
Meriadec Buchmuller découvre,

« dans les immenses cours rectan-
gulaires des marchands, les racines
de gingembre frais disposées au 5ol
sur des sacs de jute. Lodeur est si
forte quelle vient remplir I'air dle
son parfum entétant. Tout le quar-
tier est embaumeé. » De cette expé-
rience naitra une gamme de tonics
et de ginger beers élaborés a partir
d'ingrédients d'origine biologique.

Ginger Beer

Bien aromatique, entre épices

et gingembre frais, bouche typée,
tonique, poivrée, trés persistante.

. F
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Nez trés net d'agrumes, bouche

fraiche et relevée, sur des notes
d'orange amére que prolonge
une tres agréable amertume.

|- nic concomobpre
Beaucoup de fraicheur, au nez
comme en bouche, notes florales,
amertume délicate, long et marqué
par une finale saline.

46 € (pack de 24 x 20|,

par référence ou en assortiment).

OUSIA

ISIACNINKS.COI
Cette margue propose une gamme
de cocktails sans alcool étonnants
de réalisme. Les recettes ont été
mises au point en collaboration
avec des mixologues, des
parfumeurs et des infuseurs
francais.

s LT L

Agrémenté d'une rondelle de
citron, un cocktail étonnant et
equilibré autour du tonic, du citron
vert et de la fraicheur végétale du
concombre.

Rhubarbe et sureati 100 % franciliens et bio chez Ricochet.
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Rumcito

Un cocktall aux parfums exotiques,
sur les notes piguantes du
gingembre, la fraicheur du citron
vert et une touche de sirop d'agave
pour la douceur.

10l gl ¥

A boire dans un verre ballon

sur glace, On y retrouve toute la
gourmandise de ce cocktail italien
iconique, alliant fraicheur et fruite
tes agrumes et note amére

de la gentiane.

42 € (12 x 27,5 cl).

FEVER-TREE

ever-treg.com

Selon un principe aussi simple
qu'évident: « Si les trois quarts de
votre gin tonic sont le tonic, pour-
quoi ne pas choisir le meilleur ? »,
les créateurs de cette marque ont
entrepris des recherches, de la Bri-
tish Library a la République démo-
cratique du Congo, pour mettre au
point une gamme de tonics a base
de trois variétés de gingembre, en

harmonie avec les différents profils
de gins, mais aussi de ginger beers
et de limonade.,

Framium ingian

lonic vater

Un tonic trés équilibré et raffiné,
adapté au cocktail comme a une
consommation nature, issu d’huiles
essentielles d'agrumes et d'une
sélection de quinine des collines
orientales du Congo.

Fremium Ginger Beel
Mélange de trois gingembres du Ni-
geria, de Cochin et de Cote d'lvoire,
une ginger beer parfaitement dosée
en sucre, harmonieuse et complexe,

Hremium Ginger Al
Egalement & base de trois gingem-
bres et relevée d'un mélange
d'ardmes botaniques, une ginger
ale trés nette et rafraichissante.
6,50 € (4 x 20 cl).

SCHWEPPES

schweppes.ch

La marque iconigue qui a popularisé
le tonic a la fin du XIXE siécle sous le
nom d’Indian Tonic Water. Plus ou
moins amer, il est élaboré a base
d'eau sucrée gazeuse et de quinine,
extraite du quinguina, un arbuste
ariginaire dAmeérique du Sud. Il est
indispensable a la réalisation du gin
tonic.

Iincian [onic Watei

La référence la plus connue,

a l'extrait d'ecorce de quinquina,
juste equilibre entre douceur

et note amere et fruitée.

5,70 € (pack de b x 25 cl).

Chweppes Fremium
:'-I =T [ Tal=] _..'-._.:I_

Bon équilibre et fine effervescence
pour cette ginger ale aux parfums

de gingembre frais et a la fraicheur
persistante.

L IVVEL I IE S I Jil: HTHILAET
Mixear: Gincot
Une ginger beer tonique et
savoureuse, marquée parla
fraicheur épicée du gingembre
et le piguant du piment.
1,65 € (20 cl).
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LE MEILLEUR DE SCHWEPPES
POUR VOS COCKTAILS
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